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日本の味

海
え び

老とチキンのアスピックテリーヌ
No.922250 単

価20本×1C/S
使用材料 魚肉、むきえび、ブロッコリー、鶏肉　等 賞味期限 75日
用　　途 前菜、オードブル 味付状態 ホワイトソース味

セールス
ポイント

●柔らかいテリーヌ生地にホワイトソースの風味を効かせ、彩り良く
　洋風に仕上げました。
●チルド商品ですので面倒な解凍処理は必要なく、開封後そのまま

切ってお使い頂けます。

クロワッサン風
ふ う

鮭
さ け

パイ焼
や

き
No.885202 単

価10入×15BL×1C/S
使用材料 パイ生地、牛乳、鮭、玉ねぎ、ホワイトソース粉末　等 賞味期限 365日
用　　途 焼き物 味付状態 ホワイトソース味

セールス
ポイント

●見た目がクロワッサンの形になるようパイ生地を形成し、見た目の
可愛らしい商品に仕上げました。

●ホワイトソースの生地にチーズを加え、コクを出して仕上げました。

塩
し お

レモンチーズケーキ
No.891306 単

価12本×1C/S
使用材料 クリームチーズ、レモン果皮、岩塩　等 賞味期限 180日
用　　途 デザート 味付状態 甘味

セールス
ポイント

●瀬戸内産のレモンピールとヒマラヤのピンク岩塩を使用し、話題の
「塩レモン」の組み合わせのケーキです。

●レモン風味のニューヨークチーズケーキと、塩味のレアチーズ
　ケーキの2層を重ね、バランス良く仕上げました。

夏
な つ や さ い

野菜５種
し ゅ

の彩
いろど

り和
あ

え
No.142694 単

価500g×24BL×1C/S
使用材料 なす、おくら、枝豆、赤・黄ピーマン   等　 賞味期限 270日
用　　途 小鉢 味付状態 バジル味

セールス
ポイント

●5種類の夏野菜を使用して、夏でもさっぱりと食べやすいバジルベースの
味付けで仕上げました。

●小鉢以外にも、サラダ・パスタのトッピングやチーズ焼き等にも相性良く
お使い頂けます。

屋
や く し ま

久島産
さ ん

あご出
だ し

汁の煮
に

こごり
No.732409 単

価30本×1C/S
使用材料 トビウオだし、あおさのり、赤のり　等 賞味期限 600日
用　　途 前菜 味付状態 素材味

セールス
ポイント

●屋久島産の「あご出汁」を使用しており、自然な出汁の風味を
　味わって頂けるよう仕上げました。
●透明感のあるあご出汁の上品な風味ですので、「前菜」や「あしらい」

との相性が抜群です。

★◆

懐
か い せ き

石姫
ひ め

万
まんじゅう

頭［南
か ぼ ち ゃ

瓜］
No.732414 単

価40入×10BL×1C/S
使用材料 タラすり身、南瓜、全卵　等　 賞味期限 600日
用　　途 前菜、蒸し物 味付状態 薄味

セールス
ポイント

●北海道産の雪化粧南瓜ペーストの色味や風味を生かして仕上げ
　た、一口サイズの「懐石姫万頭」シリーズです。
●自然解凍そのままでも召し上がって頂けますが、蒸して頂くと
　より一層おいしく召し上がって頂けます。

ポークラインドペレット
No.996076 単

価500g×20袋×1C/S
使用材料 豚皮、食塩　等 賞味期限 365日

用　　途 揚げ物、おつまみ 味付状態 素材味

セールス
ポイント

●豚の皮の揚げ物で、揚げて頂くと大きく膨らみサクサクとした
　食感に仕上がります。
●コラーゲンが豊富で、炭水化物入っておらず糖質ゼロの商材です。
●180～200 ℃の油で約60秒揚げるだけで召し上がって頂けます。

カットスフレチーズケーキ
No.748231 単

価120入×6BL×1C/S
使用材料 クリームチーズ、卵、小麦粉、サワークリーム  等 賞味期限 180日
用　　途 デザート、バイキング 味付状態 チーズ味

セールス
ポイント

●クリームチーズを使用し、さっぱりとした食感に仕上げた
　スフレチーズケーキです。
●蒸し焼きにすることにより、ふわふわの食感に仕上げました。
●バイキング、デザート、パフェのトッピングにお使いください。

いちぢく利
り き ゅ う

休茶
ち ゃ き ん

巾
No.146016 単

価12入×20BL×1C/S
使用材料 練り胡麻、いちぢく、醤油、砂糖　等 賞味期限 365日
用　　途 蒸し物 味付状態 薄味

セールス
ポイント

●もちもちの胡麻豆腐生地で、いちぢくを包んで仕上げました。
●だし等と併せ蒸し物として、またデザートとしてもお使い頂けます。
●すり身を使用しておりませんので、高温での加熱は避けてください。

ラップごと加熱し氷水で冷やして、冷し鉢等にもお使い頂けます。

国
こ く さ ん

産]鰻
うなぎ

蒲
か ば や き

焼　無
む と う

頭背
せ び ら

開き
No.117001 単

価2kg（８尾）×5BL×1C/S
使用材料 鰻（国産）、たまりしょうゆ、砂糖、水あめ　等 賞味期限 1095日
用　　途 料理素材 味付状態 甘辛タレ味

セールス
ポイント

●肉厚で脂が多く乗った国産原料を使用しています。
●白焼きを強く焼くことで、鰻本来の旨みを最大限に引き出しました。
●骨が細いため、お子様やお年寄りでも召し上がって頂きやすい
　商品です。

うなぎ玉
た ま ご

子ロール
No.057054 単

価40本×1C/S
使用材料 鶏卵、うなぎ蒲焼　 等 賞味期限 365日
用　　途 前菜、オードブル 味付状態 薄味

セールス
ポイント

●うなぎ蒲焼を芯にした、ふっくらとした玉子焼きです。
●1本ずつ丁寧に手作りで仕上げました。
●高級感のある玉子焼きとして、前菜・オードブル・折詰等にお使いく

ださい。

本 /約 22× 6× H2cm　

　　約 245 ｇ

熱

凍

凍

凍 凍

ふわとろクリーム大
だいふく

福［ずんだ］
No.665244 単

価10入×24BL×1C/S
使用材料 砂糖、いんげん豆、枝豆、もち粉、上新粉   等 賞味期限 730日
用　　途 デザート 味付状態 甘味

セールス
ポイント

●ずんだあん、ホイップクリーム、餅生地の三重奏を味わって頂ける
　和洋折衷の大福です。
●ふんわりソフトな柔らかさと、もっちりとした弾力が特徴の
　大福生地ですので、冷蔵保管でも柔らかな食感を保ちます。

ヶ /約Ф 4.5 × H3cm

　　約 40g

凍

胡麻豆腐生地
いちぢく

ヶ /約Ф 3.5 × 2.5cm

　　約 18ｇ

ヶ /約Ф 5.5 × 3cm

　　約 50g　

凍

熱

凍凍

熱

本 /約 26× 4.8 × H2.5cm

　　約 330g

ヶ / 約 2.5 × 2.4 × H2.5cm　

　　約 8g

すり身生地

　鶏肉入り

ゼリー生地

海老

ヶ /約Ф 4× H3cm

　　約 40g
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熱

蔵

★◆

熱

凍

凍本 /約 35× 6.5 × H2.8cm

　　約 540g

ブロッコリー

パプリカ（黄）

オクラ

パプリカ（赤）ナス
枝豆

あかのり

あおさのりあごだし風味ゼリー

すり身生地

南瓜

枝豆

鮭
パイ生地

クッキー生地 ベイクドチーズ

レモンピール

レアチーズ
ずんだあん

ホイップクリーム

餅生地

枚 /約 27× 7× H1.5cm

　　約 260g

常

人参

ホワイトソース

調理例

スフレチーズ生地

本 /約 19× 3× H2cm

　　約 190g


